
 

 

 

 

 

 

Dominazioni Siciliane 

 

 

 

 

Il nostro racconto abbraccia millenni di storia,  

ingredienti e ricette che si sono stratificate  

nell’Isola al centro del Mediterraneo.  

È un viaggio nel tempo e nello spazio,  

che parte dalla tradizione e guarda al futuro. 

 

 

 

 

 

 

Piatti di Ciccio Sultano 

Alessandro Fornaro 

Servizio di Riccardo Andreoli 

Beverage di Michela Vitale 

 

 

 

 

 



 

 

 

I nostri menu degustazione 

 

Stupor Mundi 

Degustazione di cibo 

€ 198 

 

Basileus Hyblon 

Degustazione di cibo 

€ 178 

 

Movimento 

Degustazione di vino 

€ 85 

 

Caleidoscopio 

Degustazione di vino 

€ 140 

 

I Sacri 

Degustazione di vino 

€ 200 

 

 

 

 

I menu degustazione sono serviti all’insieme del tavolo 

 

I piatti del menu degustazione possono essere serviti à la carte 

 

2 piatti a scelta € 110 

3 piatti a scelta € 155 

4 piatti a scelta € 190 
 

 

 

 

 

 



 

 

Stupor Mundi 

 

   Benvenuto della cucina 

 

Sgombro, croccante marino 

dashi di bottarga di tonno rosso 

 

Animella, scampo 

salsa di mais 

 

Lasagna di s-foglie 

di carne vegetale 

 

Capidduzzu, ostriche, caviale 

salsa al thè nero e Tallisker 11 anni 

 

Bottoni di ceci 

acciuga e “ciuretti” 

 

Rombo sull’osso 

vegetali amaricanti e salsa di grano 
oppure 

Pesce circolare 

ecosistema circolare di Mangrovia 

 

Gelato al tartufo 

 

Pluma di maiale 

cavolo “trunzu” e mela cola etnea 
oppure 

Quaglia farcita 

 nespola lactofermentata 

 

 

Carota 

 

Pera 
oppure 

   P³= Cedro 

 

 

€ 198 

 

 



 

Basileus Hyblon 

 

 

Benvenuto della cucina 

 

 

Alici e scampi 

tra terra e mare 
oppure 

Ricotta di mare, caviale, gamberi 

erbette terrose 
 

 

Triglia cotto-cruda, caponatina 

salsa di capperi e verdura di campo 

 

Etna, ripiddu nevicato 

spaghetto nero, gambero rosso e seppia 
oppure 

Pasta ricci cotti e crudi 

burro di mandorla Pizzuta d’Avola 

 

   Gelato al tartufo 

 

Agnello 

cipollotto, fave e vaniglia 
oppure 

Ricordi infilzati 

mare pesce di scoglio e salsa Apicio 

 

Latte 

 

OlioSaleGrano 

 

 

€ 178 
 

 
 

“… In cucina, di fronte al progetto di un nuovo piatto decido in base a tre principi: identità, 

appartenenza e responsabilità. Deve essere, cioè, prima mio, poi siciliano e infine 

rispettoso delle attese di chi si siede a tavola… ” 

Ciccio Sultano 
 

 

 




